
Papa 
 & Hansi

Malbuch!



und erfahre wie uns Qualität viel Gutes bringt, sei es fürs Auto oder für uns Menschen! 
Und das Allerbeste – Wurst-Pur schmeckt auch noch lecker.
Das schafft unsere Landmetzgerei Hochhauser mittels „WARMBRÄTVERFAHREN“. Hieraus  
kann man eine Grundmasse und daraus eine Wurst erzeugen, die ohne Emulgatoren und 
Zusatzstoffen, also ohne Chemie auskommt. Durch Verzicht auf Extrakte, Geschmacks- 
verstärker oder andere Gewürzersatzstoffe hast du nur Natur am Teller – sonst nix!

 
Begleite Hansi durch seine Geschichte ...

WARMBRÄT
VERFAHREN



Dieses Buch Gehört:
�
�
�

























www.wurst-pur.at

Landmetzgerei Hochhauser
Innbachtalstraße 3, A-4632 Pichl 
Tel.: +43 (0)7247 / 8711 - 0 - Fax: -22
landmetzgerei@hochhauser-fleisch.at



Warmbräten braucht  
keine chemie!
Wurst-Pur – jetzt im Handel!


